
 
 

Menu tendresse 
 
 

70€ 
Hors boissons 

 
Amuse-bouche et sa coupe de Champagne 

 

� 
 

Foie gras de canard mi-cuit à la fleur de sel 
vanillée, 

chutney de mangue et d'ananas 
 

� 
 

Minute de bar sur un confit de fenouil à l'olive, 
brandade de pois chiche à la chair  de crevettes 

et jus à l'harenga 
 

� 
 

Eventail de pigeonneau rôti, nems de sa cuisse 
confite à la fine Duxelles de champignons et jus de 

veau corsé à la truffe fraiche 
� 

 

Cheesecake à la framboise 
 

� 
 

Mignardises 
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