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[bookmark: _Hlk116996921]
MENU DÉGUSTATION

78€ en 5 actes
58€ en 4 actes*


[bookmark: _Hlk117004253][bookmark: _Hlk118793536][bookmark: _Hlk116996959]*Œuf 64°,
[bookmark: _Hlk116997487]Crème des sous-bois au Savagnin
-
[bookmark: _Hlk117165961]*Saint-Jacques en Ceviche,
Aux agrumes et herbes fraîches
-
Parfait de foie gras de canard,
[bookmark: _Hlk119313530]Variation de champignons de M. Burgaentzlen
-
[bookmark: _Hlk117166280]*Volaille en deux cuissons,
Potimarron et châtaignes, jus rafraichi au romarin
-
[bookmark: _Hlk117166699]Sélection de fromages,
Maître affineur le Terroir de Marc
supplément 6€
-
*Chocolat,
En jeu de texture



Format 5 services à choisir pour l’ensemble de la table
Servi au plus tard à 13h15 le midi et 20h45 le soir.
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