
 

Prix nets en euro - Service compris 

* 

 

MENU DEGUSTATION 

 

78€ en 5 actes 

60€ en 4 actes* 

 

 

*Escargots et morilles, 

Oignons caramélisés et sabayon au vin jaune 

- 

* Esturgeon laqué, 

 asperges blanches d’Alsace, caviar de truite, hollandaise au citron  

- 

Foie de canard mi-cuit, 

Pistache et fruits rouges, réduction de balsamique 

- 

*Selle d’agneau en deux cuissons, 

Petits pois et ail noir 

- 

Sélection de fromages, 

Maître affineur le Terroir de Marc 

supplément 6€ 

- 

* Composition framboise et vanille, 

Sorbet framboise 

 

 

 

Format 5 services à choisir pour l’ensemble de la table 

Servi au plus tard à 13h15 le midi et 20h45 le soir. 

 

 

 

 

 

 


