Menu Découverte
58€

Amuse-bouche
3
L’ ceuf parfait dans un bouillon de champignon

légérement crémé a I’huile de truffe

3
La criée de poisson du moment

Ou

Filet de boeuf, jus corsé au vin rouge
«3

Le moelleux chocolat, coeur caramel au beurre salé
«3
Mignardises

Menu plaisir
75€

Amuse-bouche
3
Foie de canard mi-cuit a la fleur de sel de Noirmoutier,
pistache et mangue

3

Saint jacques, émulsion d’un vermouth,

Mousseline d’artichaut
3
Carré d’agneau en cro(te de vieux parmesan,

variation d’artichaut et petits |égumes

3
La tartelette aux 3 agrumes
3
Mignardises

Fromages

9€ - la petite assiette
15€ - la farandole

Sélection de notre Maitre affineur Le Terroir de Marc

Faites-nous part de vos intolérances ou allergies

Nos plats sont susceptibles d’étre modifiés selon le marché et les saisons
La modification de menus pourra étre facturée



