
    

MENU BISTRONOMIE 

 

Amuse-bouche 

 

Tataki de saumon et purée d’avocat aux épices 

Pacherenc du Vic Bihl sec – Domaine Laougué 2023 

 

ou 
 

Œuf parfait, crème de potimarron, 

whisky tourbé, croûtons maison 
Pays d’Oc – Domaine de Montahuc « Prélude » 2023 

 

-- 
 

La pêche du moment,  

Beurre nantais, œufs de lompe, tombée d’épinards frais 
Italie - Langhe – Reverdito 2023 

 

ou 
 

Pavé de rumsteak Français, sauce chimichurri,  

Pommes de terre persillées 
Italie - Barbera d’Asti – Dacapo 2022 

-- 
 

Cheesecake caramel, poire et spéculoos 
 

ou 
 

Riz au lait d’Axelle, vanille noisette 
 

Mignardises 
 

 

Entrée, plat et dessert à 45€ ( 39€ au déjeuner) 

Entrée et plat ou plat et dessert à 39€ ( 33€ au déjeuner) 

 

(formule boissons le midi  17€ -  2 verres de vin en accord - ½ eau) 


