Menu Découverte
60€

Amuse-bouche

3
Foie gras mi-cuit, gel passion et confit gingembre et ananas
3
Bar du moment juste saisi, inspiration du Chef
Ou
Ballotine de volaille fermiere sauce aux morilles crémée, spatzle
3
Entremets myrtilles et chataigne
3
Mignardises

Menu plaisir
85€

Amuse-bouche
3
CEuf parfait aux champignons parfumé a I’huile de truffe blanche
3
Langoustines en kadaif, sauce thai maison
3
Carré d’agneau, velours de panais et chocolat Ivoire
3
Mini macaron au yuzu
3
Mignardises

Fromages

3 piéces - la petite assiette- 10€
5 piéces - la farandole-15€

Sélection de notre Maitre affineur Le Terroir de Marc

Faites-nous part de vos intolérances ou allergies

Nos plats sont susceptibles d’étre modifiés selon le marché et les saisons
La modification de menus pourra étre facturée




