
 

 

 

 

 

Menu Découverte  
60€ 

 
Amuse-bouche 

 
Croustillant d’œuf parfait aux girolles, petite salade et pickles  

Ou 
Carpaccio de saumon mariné aux herbes, brioche à l’aneth 

 
Chaud froid de bar rôti sur ses légumes du Sud  

Ou 
Tournedos de canard farci aux fruits secs, gel de groseilles 

 
Fraise, basilic et son sorbet 

 
Mignardises 

 
 

Menu plaisir  
 85€ 

 
Amuse-bouche 

 
Salade de gambas rôties au gingembre confit, quinoa et avocat  

 
Risotto crémeux au mascarpone, truffe d’été de la maison Elena 

 
Veau sur plancha, artichaut et légumes niçois, jus au vin rouge 

 
Ananas rôti, glace vanille 

 
   Mignardises 

 

 

Fromages 
 

3 pièces - la petite assiette- 10€ 
5 pièces - la farandole-15€ 

 

Sélection de notre Maître affineur Le Terroir de Marc  
 

Faites-nous part de vos intolérances ou allergies 
 
 

Accord mets et vin pour les menus : sélection du Sommelier : 2 verres    20€ 
                                                                                                                                 3 verres   30€ 

 

 

Nos plats sont susceptibles d’être modifiés selon le marché et les saisons 
       La modification de menus pourra être facturée  


