MENU BISTRONOMIL

Amuse-bouche

Tataki de saumon sur un féroce d’avocat aux épices douces
ou

(Euf mayonnaise aux herbes, pickles de légumes, crumble
Au chorizo et shizo rouge

Péche du jour, compotée de fenouil,
Emulsion au curry de Madras, Granny Smith

ou

Coeur de rumsteck aux girolles,
Légumes de saison, écrasé de pommes de terre a la cébette

Panna cotta a la mirabelle
ou
Choux revisités citron meringué

Mignardises

Entrée, plat et dessert a 45€ ( 39€ au déjeuner)
Entrée et plat ou plat et dessert a 39€ ( 34€ au déjeuner)

(formule boissons le midi 18€ : 2 verres de vin en accord + % eau)




