Menu Découverte
60€

Amuse-bouche
3
Oeuf parfait autour du butternut, éclats de marrons et pain grillé

3

Cabillaud comme un croque-monsieur, beurre blanc au citron
Ou

Supréme de volaille farci et sauce creme, velours de butternut
3

Choux comme une tartelette au citron
3
Mignardises

Menu plaisir
85€

Amuse-bouche
3
Foie gras mi-cuit, gel de figues et bonbon de figues
3
Gravelax de saumon mariné au gin et betterave
3
Filet de boeuf sauce vin rouge, pressé de pommes de terre nouvelles
3
Poire pochée, mousse caramel, glace yahourt
3
Mignardises

Fromages
3 piéces - la petite assiette- 11€
5 pieces - la farandole-15€
Sélection de notre Maitre affineur Le Terroir de Marc

Faites-nous part de vos intolérances ou allergies

Accord mets et vin pour les menus : sélection du Sommelier : 2 verres 20€
3verres 30€

Nos plats sont susceptibles d’étre modifiés selon le marché et les saisons
La modification de menus pourra étre facturée




