MENU BISTRONOMIL

Amuse-bouche

Velouté de potimarron, éclats de foie gras
et cro(itons maison

ou

Carpaccio de thon mariné aux agrumes,
suprémes de clémentines

Péche du jour, risotto crémeux au mascarpone
et citron confit

ou

Civet de cerf, sptazlés maison, l[égumes dhiver

Tatin aux pommes, chantilly vanille
ou
Torche aux marrons

Mignardises

Entrée, plat et dessert a 45€ ( 39€ au déjeuner)
Entrée et plat ou plat et dessert a 39€ ( 34€ au déjeuner)

(formule boissons le midi 18€ : 2 verres de vin en accord + % eau)




